WWWw HOLA-CATERING.DE

L HOLA®

HOLA steht nicht nur fur Holger Laschet + Team

sondern auch fur spanisch: HOLA,
was so viel wie ein freundliches ,,Hallo“ bedeutet.

In diesem Catering-Katalog finden Sie nun einen Mix aus Tradition und Moderne

Lassen Sie sich inspirieren und gehen Sie mit uns neue Wege



Fingerfood ..Kleiner Empfang*

als Appetizer oder Snack fiir verschiedenen Anlésse

( ab 20 Personen 16,50 € p. Person / ab 50 Personen 15,00 € p. Person )

Mini-Burger mit Hahnchenfleisch und BBQ-Sauce
Asiatischer NudelspieB3 ,,Pad Thai“-vegetarisch
Gebackene Gefliigel-Saté mit Ananas

Madeleines mit Parmesan und Basilikum-vegetarisch

Gefiillter Zitronen-Crepe mit Dillcreme und Raucherlachs

Blitterteigroulade mit Schweinefleisch, Manchego, Porree und Olive




Fingerfood ..Party* als kreative Hauptmahlzeit fiir Anlésse jeglicher Art

( ab 20 Personen 29,50 € p.P./ ab 50 Personen 28,00 € p. Person)
Blitterteigroulade mit Paprika, Basilikum und Parmesan-vegetarisch

Mini-Schnitzel mit Estragon-Curry-Creme und Zitrone

Gebackener Hdhnchenspiell mit Ananas-Chutney

Gefiilltes Pita Brot mit K6fte (Lamm und Rind ) und Haydari

Glasierte Rindfleischballchen ,,mit BBQ-Glasur® und Sesam

Mini Wraps mit gelber Thai-Currycreme und sii-saurem Senfgemiise- vegetarisch
Mini-Gebick mit Ziegenkdse, Rosmarin-Honig und Olivendl-vegetarisch
Cherrytomate-Spiefl mit mariniertem Babymozzarella und Olive-vegetarisch
Mini-Burger mit Hihnchenfleisch und BBQ-Sauce

Mini-Frikadelle mit gefiillter Peppino Rosso

Gebackene asiatische Nudelspie3e ,,Pad Thai“-vegetarisch

Gefiillte Feige mit Ziegenkése im Speckmantel

Lachsfilet in Pankokruste mit koreanischem Chili-Dip

Fingerfood ..Tapas-all over the world “ -modern und iiberraschend anders
(ab 20 Personen 3
34,50 € p.P./ ab 50 Personen 32,00 € p. Person)

Feige mit Ziegenkidse, Mandel, Honig und Bacon
Gefiillter Wrap mit Bruchettacreme , Mozzarella und Ruccola -vegetarisch

Gefliigelbillchen in Cornflakeskruste mit Chili-Pipette

Mini-Sushi-Béllchen mit marinierten Pilzen-vegan

Manchego auf Mandel Feigenbrot -vegetarisch

Madeleines mit Basilikum und Parmesan -vegetarisch

Gefiilltes Pita Brot mit Koéfte (Lamm und Rind ) und Haydari ( auch vegetarisch moglich)
Mediterraner Hahnchenspiefl mit Oliven und Mandel-Chili-Dip

Gebackene Riesengarnelen mit Curry-Mayonaise

Gefiillte Zucchiniroulade mit Fetakdse und getrockneter Tomate -vegetarisch
Blatterteigroulade mit Schweinefleisch, Manchego, Porree und Olive

Mini-Burger mit Hihnchenfleisch und BBQ-Sauce
Gefillter Zitronen-Crepe mit Dillcreme und Réucherlachs

Lachsfiletspief3 in Pankokruste mit mit koreanischem Chili-Dip



Vegetarische /vegane Fingerfood- die geschmackvolle fleischlose Alternative

(ab 20 Personen 27,50 € p.P./ ab 50 Personen 26,00 € p. Person)

Blitterteigschnecke mit Olivencreme, Parmesan, Basilikum und Paprika(vegetarisch)

Funky Falafel mit Hummus im Mini-Glas (vegan)

Gegrillte Zucchiniroulade mit Feta (oder Tofu)und getrockneter Tomate (vegetarisch/vegan)
Glasierte Ballchen ,,mit BBQ-Glasur®, Sesam und Chili (vegan)

Gefiillte Wraps mit gelber Thai-Currycreme und siif-saurem Senfgemiise (vegan)
Madeleines mit Parmesan und Basilikum-vegetarisch

Asiatische Reisburger mit Pilzfiillung (vegan)

Mini Wrap mit Pulled Jackfruit und BBQ-Sauce (vegan)

Cherrytomate-Spiell mit mariniertem Babymozzarella und Olive(vegetarisch)
Vegetarische -Mini-Frikadelle mit gefiillter Peppino Rosso (vegetarisch)
Gebackene asiatische NudelspieB3 ,,Pad Thai*“(vegan)

Manchego auf Mandel-Feigenbrot (vegetarisch)

Mini-Sushi-Béllchen mit marinierten Pilzen -vegan

Tapas- elegant & anders (Klassisch m Tongeschirr serviert)
(ab 20 Personen 37,00 € p. Person / ab 50 Personen 35,00 € p. Person )

Marinierter Schafskidse mit frischen Krautern

Luftgetrocknete Mettwurst vom Iberico Schwein

Gebackener Ziegenkédse mit Bacon und Honig

Lomo Iberico Belotta (Luftgetrockneter Schweineriicken vom Iberico Schwein))
Datteln und Aprikosen im Speckmantel

Gebratene Champignons mit Knoblauch und Zitrone

Gegrillte Aubergine mit Rosmarin, Pinienkerne, Pflaume und Rotweinessig
Manchego (spanischer Schafskise) mit Mandel-Feigenbrot

Marinierte Galia-Melone mit Serrano

Gefiillte Kirschpaprika mit Frischkésezubereitung

Gebratene Riesengarnelen mit Mandel-Chili-Dip

Chorizo in Rotwein (warm)

Geschmorte Hackfleischbéllchen im Rotwein-Paprikasud (warm)
Steinofenbaguette

Aioli
Catalanische Creme mit PX-Sherrykaramell



Suppen, Dessert oder Kése

als Einzeltdter oder als Ergénzung zur Fingerfood

Suppen (500 ml pro Person) (ab 20 personen)

Kartoffel-Bergkésesuppe mit Schwarzbrotchips und Salbei (vegetarisch)
Winterliche Kartoffelsuppe mit Brezel-Cashew-Croutons (vegetarisch)
Kartoffel-Lauchsuppe mit Croutons

Pikante Kiirbissuppe mit Curry, Apfel, Ingwer , Sternanis und Kokosmilch (vegan)
Asiatische Gemiisesuppe mit Soja, Glasnudel und Kokosmilch (vegan)
Hochzeitssuppe vom Rind mit buntem Gemiise, Eierstich und Markbéllchen
Hackfleisch-Kéasesuppe mit frischem Lauch und Champignons

Butter-Chicken Suppe mit Tomate, Hihnchen und Erdnuss

Gulaschsuppe vom Rind mit Paprika, Zwiebeln, Cornichons und Champignons

BBQ-Suppe von Rind und Schwein mit Aprikosen, Paprika und Mango-Chutney

Dessert im GlaS. Im Mini-Glas/Cube serviert

Panna Cotta mit eingelegten Gewiirz-Orangen
Panna Cotta “Klassisch® mit roten Friichten
Mousse au chocolat mit Espresso-Sahne
Vanille-Quarkmousse mit Portwein Zwetschgen
Hausgemachte Herrencreme

Crema Catlana mit Sherry-Karamell
Erdbeer-Mascarponecreme mit Oreo-Crumble
Himbeer-Tiramisu mit weiler Schokolade

Duett von Schokoladen und Haselnuss-Mousse

Veganes Mousse au chocolate miut Nussbisquit und Himbeer

Kﬁse YOon Hemmen ( ab 20 Personen)

Kiéseplatte ,,Petite* /von unserem Haus-Affineur auf den Punkt gereift
(4 Sorten / Gesamt : 150 g pro Person )

7,50 €
7,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
8,50€
8,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,00 €

9,50 € p.Person

Kaéseplatte ,,Grande* von unserem Haus-Affineur auf den Punkt gereift 13,50 € p.Person

(6 Sorten / Gesamt : 200 g pro Person)



Riesenpfanne- immer wieder ein Hingucker (ab 30 Personen)

2 Sorten pro Pfanne moglich (Pfanne geteilt)

Preise p. Person

Hiahnchenpfanne mit frischen Pilzen der Saisom und Bacon in Rahm 22,00 €
Asiatisches Hihnchenpfanne mit gelbem Curry , buntem Gemiise und Kokosmilch 19,50 €
Indisches Butter-Chicken-Curry mit Hahnchenfleisch, Tomate und Erdnuss 19,50 €
Gyrospfanne mit Zwiebeln, Paprika und frischen Champignons in Metaxasauce 20,50 €
BBQ-Rindfleischpfanne mit Paprika, Champignons, Pfirsich und Mango-Chutney 23,50 €
Italienische Rindfleischpfanne mit Zwiebeln und schwarzem Pfefter 23,50 €
Vegane Gemiisepfanne mit Shi, Take, Paprika, Zwiebeln und Curry in Kokosmilch 17,50 €
Beilagen fiir die Riesenpfanne Preise p. Person
Steinofenbaguette 3,00 €
Hausgebackenes Foccacia mit Olivendl und Meersalz 3,00 €
Patata Bravas ( gewlirzte Kartoffelspaten aus dem Ofen) 4,00 €
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 4,50 €
Wildreis & Langkornreis 3,00 €
Butterspitzle 4,00 €
Kartoffelgratin 5,50 €
Tagliatelle mit frischem Basilikum 4,50 €
Dips und Salate Preise p. Person
Aioli (Knoblauchmayonaise-spanische Art-vegetarisch) 2,00 €
Hummus (orientalische Kichererbsencreme mit Olivendl, Chili und Zitrone-vegan) 2,00 €
Basilikumquark(Quark, Basilikum, Knoblauch, Gurke. Lauch) 2,00 €
Haydari ( Salzlakenkédse, Knoblauch Dill, Zitrone, Yoghurt) 2,00 €
Bunter Gartensalat mit 2 Dressings 4,00 €

Ceasar Salad mit Ei, Kirschtomate, Croutons, Parmesan und Knoblauch-Senfdressing 4,50 €



Feiern im kleinen Kreis - unser Baukasten - schon ab 15 Personen
fiir Kommunionen, Tauffeiern, Einschulung, Weihnachtsfeiern und mehr

Unser Angebot fiir Sie ( ab 15 Personen bei Abholung / Lieferung ab 20 Personen als 3 Gang)

1 Suppe oder Vorspeise + 1 Hauptgericht + 1 Dessert nur 28.50 €
1 Suppe oder Vorspeise + 2 Hauptgerichte + 1 Dessert nur 33.00 €
Weitere Varianten

ohne Suppe oder Dessert -4,00 €
ohne Suppe+Dessert -8,00 €

Vorspeise/Suppe zur Wahl

Kartoffel-Bergkésesuppe mit Schwarzbrotchips und Salbei -vegetarisch

Kartoffel-Lauch-Suppe mit Croutons.-vegetarisch

Spargelcremesuppe mit Einlage (nur vom 10.04-20.06) -vegetarisch

Pikante Kiirbissuppe mit Curry, Apfel, Ingwer und Sternanis- vegan

Hochzeitssuppe vom Rind mit buntem Gemiise, Eierstich und Markbéllchen

Anti-Pasti-Platte mit verschiedenen marinierten und gefiillten Gemiise

Gebratene Tomaten mit Mozzarella, Croutons und hausgemachtem Basilikum -Pesto

Italienische Vorspeisenplatte mit Vitello-Tonato, Caprese und Carpaccio vom Rinderfilet (+6,50 €)

Bunter Gartensalat mit Croutons und zweierlei Dressings

Hauptgerichte zur Wahl

Schweinefilet im Ganzen gegart an Pfeffersauce mit buntem Gemiise und Bratkartoffeln
Hiahnchenbrust in Champignonrahmsauce mit Spétzle und buntem Gemiise

Héhnchenbrust in Curryfruchtsauce mit buntem Gemiise und Basmati (wahlweise Kroketten)
Rinderbraten (wahlweise Rouladen) in Burgundersauce mit Kartoffelgratin und Speckbohnen
Zwiebelfleisch (Rindfleisch in Zwiebelsauce) mit buntem Gemdiise und Salzkartoffeln

Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce, buntem Gemiise und Kroketten
(Ergénzung durch vegetarische Schnitzel mdglich +1,50 €)

Lachsfilet in Basilikumkruste mit Grillgemiise und Patata Bravas
Ergidnzung zur Spargelzeit: Frischer Stangenspargel mit Hollandaise anstatt buntem Gemiise (+3,50 €)
Gaénsekeule mit Rotkohl und KartoffelkloBen und Rotkohl ( +3,00 €) —nur von Oktober-Mérz erhéltlich —

Dessert zur Wahl ( Sie méchten ihr Dessert auf 2 Sorten _aufteilen -kein Problem- +1.50 €)

Mousse au chocolaté mit Espressosahne
Erdbeer-Mascarponecreme mit Oreo-Crumble
Herrencreme

Panna Cotta mit roten Friichten

Quarkmousse mit Portwein-Zwetschgenkompott
Crema Catalana mit Sherry-Karamell

Sie vermissen noch hausgebackenes Brot und Dips

-schauen Sie doch einmal bei der Riesenpfanne auf der vorherigen Seite-



Warme Party-Buffets (ab 15 Personen)

-fur lhre Party.......... -lhren Geburtstag......... -oder einfach mal so

Schnitzel 23,00 €
Klassische Schweineschnitzel ( + vegetarische Schnitzel moglich)

und Hahnchenschnitzel in Sesam-Pamkokruste

Paprika-Zwiebelsauce und Champignonsauce

Asiatisches Pfannengemiise und bunter Gartensalat mit 2 Dressings

Bratkartoffeln , Kartoffelgratin und Basmati

Braten 28,50 €
Rinderbraten im Schmorsud mit Balsamico-Schalottebn

Schweinebraten im Krautersud

Putenbraten in Steinpilzrahm

Buntes Gemiise der Saison, Hollandaise, Bohnen im Speckmantel

Spétzle, Kartoffelgratin. Kroketten

Steak 34,50 €
Rindersteak in Pfefferrahmsauce

Schweineriickensteak mit Bacon an Sauce Bearnaise

Héahnchensteak in Curryfruchtsauce

Bohnen im Speckmantel, buntes Gemiise der Saison

Kartoffelgratin und Bratkartoffeln (oder Kroketten)



Mediterrane-Buffets (ab 15 Personen)

Mediterran I
(‘ab 15 Personen 34,00 € / ab 30 Personen 32,50 €)

Gegrillte und gefiillte Gemiise mit Mandel-Chili-Dip
Steinofenbaguette mit Aioli

Uberbackenes Lachsfilet mit Basilikum-Parmesankruste
Schweinefilet in Olivendl gegart an Rosmarinjus

Paprika-Pfannengemiise
Patata Bravas (Kartoffelspalten aus dem Ofen)

Panna Cotta mit roten Friichten

Mediterran II
(‘ab 15 Personen 36,00 € / ab 30 Personen 34,50 €)

Gegrillte und gefiillte Gemiise mit Mandel-Chili-Dip

Steinofenbaguette mit Aioli

Rindersteaks in Zitronen-Thymiansauce
Schweinefilet in Olivendl gegart an Rosmarinjus
Héhnchen mit Salbei und Parmaschinken im Tomatensud

Pfannengemiise mit Zucchini, Champignons, Kirschtomaten, Paprika und Olive
Patata Bravas (Kartoffelspalten aus dem Ofen)

Panna Cotta mit eingelegten Orangen

Mediterran II1
(‘ab 15 Personen 37,50 € / ab 30 Personen 36,00 €)

Gegrillte und gefiillte Gemiise mit Hummus

Marinierte Champignons Knoblauch, Petersilie und Zitrone

Gegrillte Aubergine mit Rosmarin, Pinienkerne, Pflaume und Rotweinessig
Marinierter Hirtenkdse mit roten Zwiebeln und Krautern

Steinofenbaguette mit Aioli

Hahnchen mit Salbei und Parmaschinken im Tomatensud
Uberbackenes Lachsfilet mit Basilikum-Parmesankruste
Rindersteaks in Zitronen-Thymiansauce

Pfannengemiise mit Zucchini, Champignons, Kirschtomaten, Paprika und Olive
Griiner Spargel mit getrockneter Tomate. Ei und Pinienkernen
Patata Bravas (Kartoffelspalten aus dem Ofen)

Himbeer-Tiramisu mit weiller Schokolade



HOChZeitS-BllffetS (‘ab 30 Personen)

Egal ob Hochzeit, Silberhochzeit, Firmenjubilaum oder Geburtstag,

wir haben das passende Buffet fiir Sie !

Emsliindisches Hochzeitsbuffet 42,00 €
Hochzeitssuppe
Zwiebelfleisch (ohne Zwiebelfleisch -6,00 € p.P)

Bunter Gartensalat mit 2 Dressings

Schweinefilet im Ganzen gegart an Champignonrahmsauce (oder Pfeffersauce)
Rinderbraten in Burgundersauce

Héahnchenbrust in Curryfruchtsauce

Kartoffelgratin, Salzkartoffeln, Reis

Buntes Gemiise der Saison

Hausgemachte Herrencreme
( gerne konnen Sie gegen einen kleinen Aufpreis von 1,50 € auch noch en zweites Dessert bekommen)



Italienisches Buffet 48,00 €

Gebratene Tomaten mit Mozzarella und Basilikum-Pesto

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Thunfischcreme, Kapern, getrockneter Tomate und Basilikum
Marinierter Réucherlachs mit frischen Kriutern in Lemonenol

Anti-Pasti-Variation mit verschiedenen gegrillten und gefiillten Gemiisen

Bunter Gartensalat mit Balsamico-Dressing

Steinofenbaguette mit Aioli und Basilikumquark

Hahnchenroulade gefiillte mit Salbei und Parmaschinken im Tomatensud
Uberbackenes Lachsfilet mit Basilikum-Parmesankruste

Schweinelendchen mit Pancetta im Krautersud

Rindersteak mit eingelegten Balsamico-Schalotten und Thymian
Pfannengemiise mit Zucchini, Champignons, Kirschtomaten, Paprika und Olive
Gegrillte Gemiise mit griinem Spargel

Tagliatelle, Rosmarinkartoffeln, Gnocchi in Tomaten-Salbeisauce

Panna Cotta mit Himbeerkompott
Tiramisu

Spanisches Buffet (Vorspeisen konnen auf Tischen eingesetzt werden (+2.50 €) 52,00 €

Gegrillte und gefiillte Gemiise mit Manchego

Marinierte Champignons Knoblauch, Petersilie und Zitrone

Gegrillte Aubergine mit Rosmarin, Pinienkerne, Pflaume und Rotweinessig
Datteln im Speckmantel

Marinierte Melone mit Iberico-Schinken

Marinierte Riesengarnelen mit Mandel-Chili-Dip

Steinofen-und Olivenbaguette mit Aioli

Rindersteaks an Zitronen-Thymianjus
Héhnchenbrust mit Pfifferlingen in Sherryrahmsauce
Variation von Edelfischen in Safransauce
Schweinelenden im Serranomantel an Rosmarinsauce
Gegrillte Gemiise

Griiner Spargel mit getrockneter Tomate und Ei
Patata Bravas (Kartoffelspalten aus dem Ofen)
Kartoffel-Tortilla

Crema Catalana an Sherrykaramell

Erdbeer-Mascarponecreme mit Oreo-Crumble

Tipp: Beschriinken Sie sich auf 3 Hauptgerichte und sparen Sie 5.50 €



BB! Q-Buffets (ab 30 Personen inkl. Buffetpersonal)

Burger Buffet

(Tipp: ab 15 Personen auch zum Abholen und selber Grillen fiir nur 27,50 € p. Person)

Salat und Side Dishes

Coleslaw-amerikanischer Krautsalat mit Apfel, roten Zwiebeln und Mohre
Caesar Salat mit Romana, Ei, Kirschtomate und Parmesan
Pellkartoffelsalat mit Sour Cream und Friihlingslauch

Mac & Cheese (Makaroniauflauf mit 3 Késesorten)

Rosmarinkartoffeln

Frisch vom Grill

USA-Black Angus Rindfleischpatties
Deutsche Farse-Rindfleischpatties
Beyond Meat-vegetarische Patties

Buns
Italo-Bun
Brioche Bun

Dips und Allerlei zum Belegen

Bacon Jam, BBQ-Sauce, Tomaten-Relish,
Geschmorte Zwiebeln, Candy-Bacon, gebratener Mais
Irischer Chedar, frische Tomate, Jalapenos

34,50 €



American BBQ 45,50 €
(ohne Flammlachs 41,00 €)

Coleslaw-amerikanischer Krautsalat mit Apfel, roten Zwiebeln und Mohre

Caesar Salat mit Romana, Ei, Kirschtomate und Parmesan

Anti-Pasti-Variation mit verschiedenen gegrillten und gefiillten Gemiisen und Hummus
Pellkartoffelsalat mit Sour Cream und Friihlingslauch

Asiatischer Mie-Nudelsalat mit buntem Gemiise

Steinofenbaguette mit Krauterbutter und Aioli

Fleischstiicke aus dem BBQ-Smoker am Buffet tranchiert (Dips sind separat)
Pikanter Bentheimer Schweinenacken mit koreanischer BBQ-Glasur und Sesam
Tandoori-Putenbrust im Baconmantel mit Aprikosen-Chiliglasur

US-Brisket (Rinderbrust) 14 Stunden im Smoker gegart mit rauchiger BBQ-Sauce
Flammlachs vom offenen Feuer mit Honig-Senfsauce

Ananas-Chutney, BBQ-Sauce, Bacon Jam

Mac & Cheese / (Nudelauflauf mit 3 Késesorten)

Gebackene Kartoffelspalten aus dem Ofen

Gebackene Maiskolbchen

gegrilltes Gemiise, gratinierte Tomaten mit Parmesan

Himbeer-Tiramisu mit weiBer Schokolade
Quarkmousse mit portwein-Zwetschgen

HOLA-BBQ 44,50 € p.P.

Anti-Pasti-Variation mit verschiedenen gegrillten und gefiillten Gemiisen und Hummus
Gebratene Tomaten mit Mozzarella und Basilikum-Pesto

Caesar Salad mit Romana, Kirschtomate, Ei, Parmesan und Croutons

Curry-Cous Cous mit Minze, Petersilie und Cashekernen

Coleslaw-amerikanischer Krautsalat mit Apfel, roten Zwiebeln und Mohre
Hausgebackenes Foccacia und Olivenbaguette mit Petersilien-Fetacreme und Aioli

Mariniertes Héhnchen ,,Tandoori“ mit Zitrone, Joghurt und Curry
RiesengarnelenspieBe mit Chili, Petersilie und Knoblauch
USA-Rindersteak mit sieben Pfeffern und Zitrone

Mariniertes Schmetterlingssteak vom Schwein mit Birne und Soja
Duroc-Bratwurst vom Lengericher Schwein

Gegrillte Gemiise, gratinierte Tomaten mit Parmesan
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin
Dips: BBQ-Sauce, Ananas-Chili-Chutney, Krauterbutter, Tomaten-Apfelketchup

Erdbeer-Mascarponecreme mit Oreo Crumble im Weck-Glas
Hausgemachte Herrencreme



Spanisches BBQ 52,00 € p. Person

(Vorspeisen konnen auf Tischen eingedeckt werden wie Tapas (+2,50 €)

Yorpeisen
Gegrillte Artischocken mit Iberico Schinken

Marinierter Schafskidse mit roten Zwiebeln und Krautern

Datteln und Aprikosen im Speckmantel

Gebratene Champignons mit Knoblauch und Zitrone

Gegrillte Aubergine mit Rosmarin, Pinienkerne, Pflaume und Rotweinessig
Manchego (spanischer Schafskidse) mit Mandel-Feigenbrot

Marinierte Galia-Melone mit Serrano

Gefiillte Kirschpaprika mit Frischkésezubereitung

Gefiillte Oliven mit Mandeln
Zucchinirouladen mit Ziegenkise und getrockneter Tomate

Wildkrautersalat mit zweierlei Dressings

Hausgebackenes Steinofen und Olivenbrot mit Aioli und Basilikumquark

Héahnchenspiele mit Aprikose und Bacon

RiesengarnelenspieBe mit Chili, Petersilie und Knoblauch

Premium Roastbeef mit frischem Lorbeer und Meersalz
Iberico-Schwein-Spiefle mit Paprika, Kreuzkiimmel, Zitrone und Knoblauch
Frischer Thunfisch mit sieben Pfeffern und Zitrone

Gegrillte Gemiise

gratinierte Tomaten mit Parmesan
Kartoffel-Tortilla
Rosmarinkartoffeln

Vanille-Panna Cotta mit roten Friichten

Crema Catalana mit Sherry-Karamell

Samtliche Buffets sind nur Vorschlige und konnen natiirlich auch individuell
nach Thren Wiinschen und Preisvorstellungen zusammen gestellt werden.



Weihnachts-Buffets (ab 20 Personen)

Weihnachten-Basic 24,50 €

Erweitern Sie dieses Buffet doch einfach um eine Vorspeise oder einem Dessert - ganz nach Ihren Wiinschen

Schweineschnitzel mit Waldpilzrahmsauce und Preiselbeere

Indisches Butter-Chicken Curry mit Hihnchenfleisch, Erdnussbutter und Kokosmilch
Winterliche Gemiise der Saison

Winterlicher Blattsalat mit 2 Dressings

Kartoffelgratin, Basmati

Weihnachten -Klassik 27,50 €

Wildgulasch in Preiselbeer-Orangensauce
Schweinemedaillons in Steinpilzrahm
Hausgemachter Rotkohl, Speck-Rosenkohl
Bratkartoffeln, Kartoffelklof3e

Haselnuss-Tiramisu

Weihnachten - Asiatisch 32,50 €
Kiirbis-Currysuppe mit Apfel, Sternanis und Kokosmilch

Asiatische Entenkeule mit Soja, Chili und Limette

Schweinemedaillons mit Bacon in Erdnusssauce

Buntes Pfannengemiise mit Shi Take-Pilzen, Paprika, Mohre und Chinakohl
Gebratene Sii3kartoffelscheiben, Basmati

Panna Cotta mit Gewiirzorangen

Weihnachten -Traditionell 34,50 €

Kartoffel-Lauchsuppe mit Croutons

Gaénsebrust in Backpflaumensauce
Schweinemedaillons mit Bacon in Pfefferrahmsauce
Hausgemachter Rotkohl, winterliches Gemiise
Kartoffelgratin, KartoffelkloBe



PRIVE N

Mousse au chocolate mit Espressosahne

DRIVE IN am Kiichenfenster.( ab 4 Personen) BITTE LESEN

23.12...........Weihnachts-Rettung* 14.00-18.00 Uhr

An diesem Tag ist alles anders !

da auch wir gerne den 24.12. mit unseren Liebsten verbringen mochten, geben wir Euch die
Moglichkeit Euer Essen fiir den 24.12. schon fertig gegart und Vakuum verpackt abzuholen.
Einfach nur noch nach Anleitung erwirmen- einfacher gehts nicht.

Menii I ab 4 Personen/ 34,00 € p. Person

Ginsebrust und Keule mit Rotkohl und KartoffelkloBen
Bratapfel und Vanillesauce

Menii II ab 4 Personen /27,50 € p. Person
Rinderbraten vom Black Angus mit Rotkohl und Kartoffelgratin
Bratapfel und Vanillesauce

Und so funktioniert es:

Ihr schickt einfach eine Mail an : info@hola-catering.de mit folgenden Daten (Pflichtfelder)
Name-vollstindig mit Vor und Zuname

Adresse (Strasse und Wohnort)

Abholzeit:

Menil ...................Anzahl
Meni II.................... .Anzahl
Gesamtpreis

Wir bereiten Euer Essen dann passend vor , so das ihr es ohne lange Wartezeit abholen konnt.


mailto:info@hola-catering.de

AGB's. & Infos's

Mehrwertsteuer

Alle unsere Katalogpreise sind inklusive 7 % Mehrwertsteuer und ohne Geschirr ausgezeichnet.
Sie bendtigen Geschirr??? Kein Problem, schauen Sie unter dem Punkt: Geschirr & Leihgiiter

Stornierungsbedingen/ Angabe von Personenzahlen

Personenzahl

Grundsétzlich konnen Sie jederzeit nach Bestitigung Threr Bestellung die Personenzahl in beider
Richtungen korrigieren. Sinkt die, bei der Erstellung des Angebotes/Auftrages angegeben
Personenzahl, um mehr als 20 % verliert das Angebot seine Giiltigkeit und muss neu berechnet
werden. 7 Tage vor geplanter Lieferung/ Abholung bendtigen wir eine endgiiltige Personenzahl.
Diese kann dann anschlieBend nur noch erh6ht werden.. Eine Reduzierung ist dann ausgeschlossen.

Stornierung
Bei einer Absage bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn berechnen wir Ihnen 10 % des
Auftragswertes flir bereits getdtigte Dienstleistungen und Entschiddigungszahlungen an Lieferanten.

Bei einer unter 7 Tagen vor Veranstaltungsbeginn berechnen wir Thnen 25% des Auftragswertes fiir
bereits getitigte Dienstleistungen , Entschiadigungszahlungen und nicht verwertbaren Wareneinkauf.

Bei einer Absage unter 36 Stunden vor geplanter Lieferzeit berechnen wir Ihnen 75% des
Auftragswertes fiir bereits getdtigte Dienstleistungen , Entschddigungszahlungen und nicht
verwertbaren Wareneinkauf. Es erfolgt keine Abgabe von Lebensmitteln als Ausgleich.

Lieferung /Anfahrt /pro Fahrzeug
Gerne liefern wir Thnen Ihre Speisen zu folgenden Konditionen:

(Lieferung moglich ab 20 Personen oder einem Auftragswert von 400,00 €)
- bis 10 Km Wegstrecke fiir Anfahrt ( Kunde bringt Geschirr zuriick) / 25,00 € Anfahrt

- ab 50 Personen und einem Auftragswert von 1000,00 € / kostenlose Anfahrt
(bis 10 Km Wegstrecke)

- ab 10 km Wegstrecke berechnen wir eine Unkostenpauschale von 1,00 € pro Mehrkilometer
fiir Fahrzeug und Fahrer
- Ab 100 Personen kostenlose Lieferung bis 20 Km

Tischwiische

Tische, Tischwiésche und Servietten gehdren bei Buffet-Lieferungen nicht zum Lieferumfang !



Wir empfehlen wir Thnen unseren Partner in den Niederlanden /Oldenzaal RS-Verhuur
Unter www.rs-verhuur.nl finden Sie Austattung, Preise und alle notigen Infos

Geschirr & Leihgiiter
Sie haben die Moglichkeit iiber unseren zuverldssigen Partner ,,Pelle Geschirrverleih® Geschirr fiir

Thre Veranstaltung zu bestellen . Kontakt: Telefon 05977-928180

Sollten Sie weitere Leihgiiter wie Tische, Stithle usw. Benotigen empfehlen wir Thnen unseren
Partner in den Niederlanden /Oldenzaal RS-Verhuur

Unter www.rs-verhuur.nl finden Sie Austattung, Preise und alle ndtigen Infos

Zahlung
Grundsitzlich hat die Zahlung bei Neukunden in Bar oder EC-Cash bei Abholung zu erfolgen.

Alternativ als Vorauskasse per Uberweisung,
Bei bereits angelegten Kunden erfolgt die Zahlung per Uberweisung nach Rechnungsstellung
Festgelegtes Zahlungsziel : 10 Tage

Familientage und Urlaub:
Der Montag ist unser Familien-Sonntag, Bitte haben Sie dafiir Verstandnis.

Dienstags sind wir ja wieder da !

Da uns der Samstag wie Sie Ihn kennen als Wochenende ja auch fehlt, sind wir Sonntags nur nach
Absprache oder zu besonderen Tagen (Kommunions-Sonntage usw). fiir Sie da.

Betriebsferien: 10ffnung nur in Ausnahmefillen nach Absprache)
Ostern 2025 / 13.04.2024 - 22.04.2024

Pfingsten 2025 / 01.06.2025 - 12.06.2025
Sommer 2025 / 20.07.2025 - 06.08.2025
Herbst 2025 / 12.10.2025 - 22.10.2025
Winter 2025/ 24.12.2025- 07.01.2026


http://www.rs-verhuur.nl
http://www.rs-verhuur.nl

