Unsere Kochkurstubersicht 2023

Buchen Sie einen Kochkurs und Kochen Sie gemeinsam

mit dem Kochwerkstatt-Team ein Gourmet-Ment( in einem auBergewdhnlichem Ambiente.
Bei dieser unkomplizierten Mixtur aus Kochkurs und geselligem Beisammensein stehen
die Géaste aktiv an der Seite von Holger Laschet und seinem Team.

Lassen Sie sich und lhre Sinne verzaubern durch Aromen, Anregungen, kreativen Ideen
und jeder Menge Fachwissen rund um das Thema kochen.

Ein Abend voller Genuss und Lebensfreude !

Getranke inklusive
Weingut Metzger Weinauswahl

Maisels & Friends Craftbier-Auswahl

Veltins & Grevensteiner

Mineralwasser

Softdrinks

Standart-Longdrinks

Prinz Obstbrande

Ausstattung  Kochkursunterlagen (Rezepte), Schirze inklusive

Reservierung bitte ausschlieBlich per E-Mail
Reservierung: per Email: info@kochwerkstatt-lingen.de oder info@hola-catering.de

Anfragen per Whats App , SMS, Facebook-usw. kénnen nicht berticksichtigt werden

Wichtige Informationen fir lhre Reservierung:

1. Wunschtermin und Personenzahl angeben

2. Namen und Adresse bitte vollstandig angeben

3. Wir prifen die Verfligbarkeit und antworten Ihnen innerhalb von 48 Std.

3. Sie erhalten dann auf dem Postwege, Gutscheine fir die reservierte Veranstaltung
4. Die beigefugte Rechnung Uberweisen Sie bitte innerhalb von 14 Tagen, anderenfalls
mussen wir Ihre Buchung leider wieder stornieren

Shuttle Service (5,00 € p. Person)

An jedem unserer Kochkurs-Termine steht unser Shuttle Bus auf Anfrage

30 Minuten vor Beginn des Kochkursen am Lingener Hauptbahnhof und bringt Sie flr
einen Unkostenbeitrag von nur 5,00 € pro Person zu uns (inkl. Rickfahrt) !

Im Anschluss fahren wir Sie nattrlich auch wieder dort hin zurtck!

Stornierung
-Bis 7 Tage vor Beginn der Veranstaltung erstatten wir lhnen 100% des Teilnehmerbetrages

-Bis 3 Tage vor Beginn der Veranstaltung erstatten wir lhnen 50% des Teilnehmerbetrages
-Bei spateren Absagen erfolgt keine Erstattung


mailto:info@kochwerkstatt-lingen.de
mailto:info@hola-catering.de

Mittwoch 23.08.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr ausgebucht
Fire Eaters
US-Burger von der Plancha, Mac & Cheese, Steak-Tasting und vieles mehr..
Seid Jahren ist unser Sommer-Girillkurs ein Highlight in der Sommersaison
Warum sollten wir also was anders machen!!!
BBQ-Menl mit mehreren Gangen
Essen, Getranke, Kochschiirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Donnerstag 24.08.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr ausgebucht
Fire Eaters
US-Burger von der Plancha, Mac & Cheese, Steak-Tasting und vieles mehr..
Seid Jahren ist unser Sommer-Girillkurs ein Highlight in der Sommersaison
Warum sollten wir also was anders machen!!!
BBQ-Menl mit mehreren Gangen
Essen, Getranke, Kochschlirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Mittwoch 07.09.2023 / 18.30 Uhr -22.30 Uhr ausgebucht
Pizza, Pasta. Foccacia & Co
Italienische Tradition, modern interpretiert
Meni{ mit mehreren Gangen
Essen, Getranke, Kochschiirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Mittwoch 20.09.2022 / 18.30 Uhr-22.30 Uhr ausgebucht
KITCHEN IMPOSSIBLE
Wir kochen vier internationale Gerichte aus der bekannten TV-
Unterhaltungssendung- lasst Euch Uberraschen.
Meni{ mit mehreren Gangen
Essen, Getréanke, Kochschirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Donnerstag 21.09.2022 / 18.30 Uhr-22.30 Uhr ausgebucht
KITCHEN IMPOSSIBLE
Wir kochen vier internationale Gerichte aus der bekannten TV-

Unterhaltungssendung- lasst Euch Uberraschen.
Meni{ mit mehreren Gangen

Essen, Getranke, Kochschiirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer



Mittwoch 27.09.2022 / 18.30 Uhr-22.30 Uhr
Levante- die Kiiche aus dem Morgenland
Der Food Trend aus dem &stlichen Mittelmeer ist ein wahres Gewdirz-
Wunderwerk und begeistert durch viele kleine schmackhafte Gerichte.
Lasst uns mal zusammen stdbern
Menl mit mehreren Géangen
Essen, Getréanke, Kochschirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Donnerstag 28.09.2022 / 18.30 Uhr-22.30 Uhr
Levante- die Kiiche aus dem Morgenland
Der Food Trend aus dem dstlichen Mittelmeer ist ein wahres Gewdrz-
Wunderwerk und begeistert durch viele kleine schmackhafte Gerichte.
Lasst uns mal zusammen stdébern
MenU mit mehreren Gangen
Essen, Getranke, Kochschiirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Reservierung bitte ausschlieBlich per E-Mail
Reservierung: per Email: info@kochwerkstatt-lingen.de oder info@hola-catering.de
Anfragen per Whats App , SMS, Facebook-usw. kénnen nicht berticksichtigt werden

Wichtige Informationen fiir lhre Reservierung:

1.Wunschtermin und Personenzahl angeben

2._.Namen und Adresse bitte vollstdndig angeben

3. Wir prifen die Verfligbarkeit und antworten Ihnen innerhalb von 48 Std.

3. Sie erhalten dann auf dem Postwege, Gutscheine fur die reservierte Veranstaltung
4. Die beigefligte Rechnung Uberweisen Sie bitte innerhalb von 14 Tagen, anderenfalls
mussen wir Ihre Buchung leider wieder stornieren

Shuttle Service (5,00 € p. Person)

An jedem unserer Kochkurs-Termine steht unser Shuttle Bus auf Anfrage

30 Minuten vor Beginn des Kochkursen am Lingener Hauptbahnhof und bringt Sie flr
einen Unkostenbeitrag von nur 5,00 € pro Person zu uns (inkl. Rickfahrt) !

Im Anschluss fahren wir Sie nattrlich auch wieder dort hin zurtck!

Stornierung
-Bis 7 Tage vor Beginn der Veranstaltung erstatten wir lhnen 100% des Teilnehmerbetrages

-Bis 3 Tage vor Beginn der Veranstaltung erstatten wir lhnen 50% des Teilnehmerbetrages
-Bei spateren Absagen erfolgt keine Erstattung


mailto:info@kochwerkstatt-lingen.de
mailto:info@hola-catering.de

Mittwoch 04.10.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr ausgebucht
Korean-Take Away
Wenn moderne Hipster-Kiiche, koreanische Klassiker und BBQ sich
vereinen, dann knallt es nur so vor Geschmack.
Nichts fir schwache Geschmacks-Nerven
Trend Food-Meni mit mehreren Gangen
Essen, Getranke, Kochschiirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Donnerstag 05.10.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr
Korean-Take Away
Wenn moderne Hipster-Kiiche, koreanische Klassiker und BBQ sich
vereinen, dann knallt es nur so vor Geschmack.
Nichts fir schwache Geschmacks-Nerven
Trend Food-MenU mit mehreren Gangen
Essen, Getranke, Kochschiirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Donnerstag 12.10.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr
Korean-Take Away
Wenn moderne Hipster-Kiiche, koreanische Klassiker und BBQ sich
vereinen, dann knallt es nur so vor Geschmack.
Nichts fir schwache Geschmacks-Nerven
Trend Food-Meni mit mehreren Gangen
Essen, Getranke, Kochschirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

Mittwoch 01.11.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr
Weihnachtskiiche
Probe kochen fur die Festtage ! Wir zeigen Ihnen Tricks und Kniffe wie Sie
Ihr Weihnachts-Meni zum spannenden Event werden lassen
Weihnacht-Klche wird hier nicht nur zum Erlebnis, sonder auch zum
Gaumenschmauss!
Schon mal Blini auf der Plancha zubereitet, Lachs gebeizt oder was von
einer Oliven6l-Nudel gehort...?
Nein, dann aber jetzt mal los...
Gourmet-Menl mit mehreren Gangen
Essen, Getréanke, Kochschirze und Rezepte inklusive.
Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer



Donnerstag

Mittwoch

Donnerstag

02.11.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr

Weihnachtskiiche

Probe kochen fur die Festtage ! Wir zeigen lhnen Tricks und Kniffe wie Sie
Ihr Weihnachts-Menl zum spannenden Event werden lassen
Weihnacht-Kliche wird hier nicht nur zum Erlebnis, sonder auch zum
Gaumenschmauss!

Schon mal Blini auf der Plancha zubereitet, Lachs gebeizt oder was von
einer Oliven6l-Nudel gehort...?

Nein, dann aber jetzt mal los...

Gourmet-Menl mit mehreren Gangen

Essen, Getranke, Kochschiirze und Rezepte inklusive.

Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

08.11.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr

Weihnachtskiiche

Probe kochen fur die Festtage ! Wir zeigen Ihnen Tricks und Kniffe wie Sie
Ihr Weihnachts-Menl zum spannenden Event werden lassen
Weihnacht-Kiche wird hier nicht nur zum Erlebnis, sonder auch zum
Gaumenschmauss!

Schon mal Blini auf der Plancha zubereitet, Lachs gebeizt oder was von
einer Oliven6l-Nudel gehort...?

Nein, dann aber jetzt mal los...

Gourmet-Menl mit mehreren Gangen

Essen, Getréanke, Kochschirze und Rezepte inklusive.

Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer

09.11.2023 / 18.30 Uhr - 22.30 Uhr

Weihnachtskiiche

Probe kochen fur die Festtage ! Wir zeigen Ihnen Tricks und Kniffe wie Sie
Ihr Weihnachts-Meni zum spannenden Event werden lassen
Weihnacht-Klche wird hier nicht nur zum Erlebnis, sonder auch zum
Gaumenschmauss!

Schon mal Blini auf der Plancha zubereitet, Lachs gebeizt oder was von
einer Oliven6l-Nudel gehort...?

Nein, dann aber jetzt mal los...

Gourmet-Menl mit mehreren Gangen

Essen, Getréanke, Kochschirze und Rezepte inklusive.

Preis: 110,00 EUR pro Teilnehmer



Reservierung bitte ausschlieBlich per E-Mail
Reservierung: per Email: info@kochwerkstatt-lingen.de oder info@hola-catering.de
Anfragen per Whats App , SMS, Facebook-usw. kénnen nicht berlicksichtigt werden

Wichtige Informationen fiir lhre Reservierung:

1.Wunschtermin und Personenzahl angeben

2._.Namen und Adresse bitte vollstandig angeben

3. Wir prifen die Verfligbarkeit und antworten Ihnen innerhalb von 48 Std.

3. Sie erhalten dann auf dem Postwege, Gutscheine fir die reservierte Veranstaltung
4. Die beigefugte Rechnung Uberweisen Sie bitte innerhalb von 14 Tagen, anderenfalls
mussen wir Ihre Buchung leider wieder stornieren

Shuttle Service (5,00 € p. Person)

An jedem unserer Kochkurs-Termine steht unser Shuttle Bus auf Anfrage

30 Minuten vor Beginn des Kochkursen am Lingener Hauptbahnhof und bringt Sie flr
einen Unkostenbeitrag von nur 5,00 € pro Person zu uns (inkl. Rickfahrt) !

Im Anschluss fahren wir Sie nattrlich auch wieder dort hin zuriick!

Stornierung
-Bis 7 Tage vor Beginn der Veranstaltung erstatten wir lhnen 100% des Teilnehmerbetrages

-Bis 3 Tage vor Beginn der Veranstaltung erstatten wir lhnen 50% des Teilnehmerbetrages
-Bei spateren Absagen erfolgt keine Erstattung


mailto:info@kochwerkstatt-lingen.de
mailto:info@hola-catering.de

